Mr Walger Alexandre
Né le 14/08/1961
Tel : 06 75 79 01 83 (Cannes)

Chef de cuisine gastronomique a domicile
EXPERIENCE

2003/2004/2005/2006/2007/2008 : Spécialisation dans les fonctions de chef de cuisine a

domicile et expériences multiples en villa privée, bateaux, maison bourgeoises, en France
et a ’étranger.

(Voyage réalisés pour organisation repas gastronomique au Japon, en Inde, Israél,
Italie, Portugal, Pays bas, Etats unis)

Décembre 2001 Vente du fond de commerce du restaurant c6té jardin.
2000/2001 Creéation de I’activité chef de cuisine a domicile

(inscrit au registre du commerce)

Repas de prestige dans maisons bourgeoises et yacht privés.

1988/2001 Propriétaire et chef de cuisine du Restaurant « Coté Jardin » Cannes
Entreprises de 10 employés

Références: 13/20 au Gault et Millau (1 toque)

2 fourchettes au guide Michelin

500 000 € de chiffre d’affaires (annuel)

1987 Chef de partie Restaurant « Royal gray », Jacques Chibois Gray d’Albion

« Cannes » 2 étoiles Michelin)

1985/86 Chef de partie Restaurant Alain Chapel a « Mionnay » (3 étoiles Michelin)
1984 Second de cuisine Restaurant « Million Relais Chateaux — Relais

Gourmand » Charleston Caroline du sud - U.S.A.

1983 Chef de partie Restaurant « Million » Albertville (2 étoiles Michelin)

1982 Commis de cuisine Restaurant « Hiely Lucullus » Avignon (2 étoiles
Michelin)

1981 Formation en alternance en patisserie — Patisserie « Le petit prince MOF »
1980 Commis de cuisine « Auberge de France » Avignon (1 étoile Michelin)

FORMATION

Etudes secondaires jusqu’en terminal G2 (comptabilité gestion)
C.A.P. Cuisine

Formation C.A.P. Patisserie

Langues parlées : Anglais ; Bonnes notions d’allemand.

LOISIRS

Loisirs: Piano, judo, ski, planche a voile, aile volante. Randonnée. Kayak. VTT
Voyages a travers le monde.

Du piano au piano : Aprés le fourneau, quelques notes de musique pour jouer et
chanter mes propres compositions sur un piano a touche cette fois !!
Préparation d’un tour du monde en VI'T
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